SAARLANDISCHE HULSENFRUCHTE
WOCHEN

Vorspeisen

Geschdumte griine Erbsensuppe mit gerostetem Bacon
9,90 €

FOXR

Salat von dreierlei Linsen mit gerduchertem Forellenfilet
vom Forellengut Rosengarten und Feldsalat
15,30 €

Hauptgange

Hausgemachte gebratene Maultaschen mit
Linsen-Frischkéseftillung auf gediinstetem Gemuise mit frischen
Champignons in Sahnesofde
22,20 €

FOR

Tomahawk-Steak vom Elsenbacher Weideschwein*
mit hausgemachter Krauterbutter
auf Kurbis-Linsengemtuise
mit Hoélschberger Schupfnudeln
36,00 €

TR

Hausgemachte Gelbweizen-Ravioli
gefullt mit einem Mus von der
Lachs-Forelle (Forellengut Rosengarten)
auf Kurbis-Linsengemuise mit Safransofse
32,40 €

Etwas Siiffes zum Abschluss

Warmer Schoko-Erdnusskuchen auf Vanillesofde
10,70 €

FOR

*Weideschweine leben ca. 14 Monate auf dem Elsenbacher Hof,
(ein Zuchtschwein lebt nur ca. 6 Monate),
und sind ganzjahrig auf der Weide und werden
nur mit Getreide aus der Region geflittert.



