
 

SAARLÄNDISCHE HÜLSENFRÜCHTE 
WOCHEN 

 
 

Vorspeisen 
 

Geschäumte grüne Erbsensuppe mit geröstetem Bacon 
9,90 € 
�� 

Salat von dreierlei Linsen mit geräuchertem Forellenfilet  
vom Forellengut Rosengarten und Feldsalat 

15,30 €   
 
 

Hauptgänge 
 
 

Hausgemachte gebratene Maultaschen mit 
Linsen-Frischkäsefüllung auf gedünstetem Gemüse mit frischen 

Champignons in Sahnesoße 
22,20 € 
�� 

Tomahawk-Steak vom Elsenbacher Weideschwein* 
mit hausgemachter Kräuterbutter  

 auf Kürbis-Linsengemüse  
mit Hölschberger Schupfnudeln 

36,00 € 
�� 

Hausgemachte Gelbweizen-Ravioli 
gefüllt mit einem Mus von der 

Lachs-Forelle (Forellengut Rosengarten)  
auf Kürbis-Linsengemüse mit Safransoße 

32,40 € 
 
 

Etwas Süßes zum Abschluss 
 
 

Warmer Schoko-Erdnusskuchen auf Vanillesoße 
10,70 € 
�� 

*Weideschweine leben ca. 14 Monate auf dem Elsenbacher Hof, 
(ein Zuchtschwein lebt nur ca. 6 Monate), 

und sind ganzjährig auf der Weide und werden  
nur mit Getreide aus der Region gefüttert. 

 
 


